
 Menu de la Saint
Sylvestre

A P É R I T I F
M A I S O N  E L I X I R

E N T R A C T E
G L A C É E

Foie gras à la compotée d’oignons de Roscoff et 
son verre de Gascogne

Quasi de veau, sauce morille accompagné de deux verres de
Saint Nicolas de Bourgueil

Dessert de la Saint-Sylvestre accompagné de deux coupes de
champagne par personne

Saint-Jacques, julienne de légumes au beurre blanc 
et son verre de Bourgogne Aligoté

D U O  D E  F R O M A G E S


